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ELABORATION

Culture raisonnée.

Vendanges manuelles traditionnelles.
Fermentation malolactique.
Assemblage : 100% Chardonnay.
Vieillissement : 13 ans de cave.
Dosage : 5 g/I.

DEGUSTATION

(Eil : La robe est dorée, élégante avec des bulles tres fines.
Nez: La minéralité est marquée. Des notes

de péches blanches puis des ardmes de noisettes grillées.
Bouche : Douce, subtile, et gourmande.

Puis, elle évolue sur des saveurs de brioche fraiche.

SERVICE

Température de service : Entre 6 °C et 8 °C.
Garde : En raison de sa structure solide

il peut encore évoluer pendant plusieurs années.
Accords mets et vins: A déguster avec

de la grande gastronomie ou en toute simplicité.
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